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Suroviny

Porce: 4

. Téstoviny ve tvaru smotanych svitku ( garganelli ) nebo téstoviny penne 400 g
- Mleté veprové maso 300 g

- Vejce 4 ks

- Pikantni klobéasa 150 g

- Syr na strouhéani 150 g

- Smetana na vareni 2 dl

- Konzervovana drcena rajcata 100 g

- Nasekana zelena petrzelka 2 Izice

. Cervené pesto ( ze suenych rajcat ) 1 1zice
- Olivovy olej 1 ks

- Oregano 1 Spetka

- Mlety pepr, sul - dle chuti 2 $petka

. Safran 2 $petka

- Nasekana petrzelka na posypani 1 hrst

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime v dobre osolené vodé al dente. Scedime je,proplachneme ledovou vodou a
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nechame odkapat. Veprové maso vlozime do misy, osolime ho, opeprime, priddme polovinu
nastrouhaného syru, 1 vejce a ¢ast nasekané petrzelky a vSe dobre promichdme. Z hmoty utvorime
malé kulicky, které rozlozime na plech vyloZzeny pecicim papirem, pokapeme je olejem a rychle
zapeCeme asi 4 minuty v troubé vyhraté na 250°C. V misce smichdme smetanu, drcena rajcata, zbyla
3 vejce a pesto, smés osolime, opeprime a vmichdme do ni zbylou nasekanou petrzelku a trochu
oregana. Klobasu nakrajime na platky. Ve velké mise smichame uvarené téstoviny, klobasu,
predpecené kulicky. Touto smési naplnime zapékaci misu, zalijeme ji pripravenou smetanovou
zalivkou, zasypeme zbytkem nastrouhaného syru, vlozime do trouby vyhraté na 190°C a peceme 35
minut dozlatova. Hotové téstoviny lehce poprasime Safrénem a ozdobime nasekanou petrzelkou.



