
Domácí nálev na okurky
Kategorie: Ostatní

Autor: avelebova

Suroviny
voda 3 l●

sůl 140 g●

krupicový cukr 500 g●

ocet 1.25 l●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Postup:
Vodu, sůl, cukr svaříme, přidáme ocet a necháme přejít varem. Okurky naskládáme do sklenic, do
každé dáme 4 pepře, 4 nové koření, 2 hřebíčky, stroužek česneku, 2 kolečka křenu, 2 snítky kopru, 2
bobkové listy a lžičku hořčičných semínek.. Zalijeme teplým nálevem a sterilujeme při 80 asi 20
minut.

http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

