Cannelloni s telecim masem a rajcaty
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Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny cannelloni 400 g

- Konzervovand drcena rajcata 300 g
- Mozzarella na zapékéni 250 g

- Mleté teleci maso 200 g

- Cibule 2 ks

- Ricotta 50 g

. Cesnek 4 strouZek

- Olivovy olej 1 ks

- Nasekané Cerstvé oregano 1 hrst

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 85 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jednu oloupanou a nadrobno nakrajenou cibuli a nadrobno nasekané dva strouzky ¢esneku
orestujeme na olivovém oleji. Priddme je spolu s ricottou k telecimu masu, osolime, opeprime,
dochutime nasekanym oreganem a dobre promichdme. Druhou oloupanou a nadrobno nakrajenou
cibuli a zbytek na platky nakrajeného ¢esneku orestujeme na oleji a zalijeme drcenymi rajcaty.
Omacku 10 minut pomalu varime. Potom ji dochutime soli a peprem. Cannelloni naplnime
pripravenou masovou smési, naskladame je do olejem vytrené zapékaci misy, zalijeme rajcatovou
omackou a pokryjeme platky mozzarelly. VSe vlozime do trouby vyhraté na 175-180°C a zapékame
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asi 40 minut dozlatova.



