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Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny tagliatelle 300 g

- Cibule Salotka 200 g

- Vejce 3 ks

- Mékky tucny tvaroh 150 g

- Cherry rajcatka 150 g

- Smetana na vareni 1.5 dl

- Nastrouhany ov¢i syr 100 g

- Balzamikovy ocet 1 1zice

- Krystalovy cukr 1 Izice

- Nékolik snitek zelené petrzelky a bazalky 10 snitka
- Olivovy olej 1 ks

. Mlety pept, sul - dle chuti 2 $petka
- Méslo na vymazani formy 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime v osolené vodé al dente ( tvrdsi na skus ). Scedime je, proplachneme studenou
vodou a nechdme odkapat. Salotky oloupeme, nakrajime na &tvrtky a orestujeme na olivovém oleji.
Pocukrujeme, nechdme zkaramelizovat a pak prfilijeme balzamikovy ocet. Salotky promichdme a
nechame vychladnout. Smetanu proslehame s mékkym tvarohem a vejci, osolime, opeprime a
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vmichdame nasekanou petrzelku a bazalku. Zapékaci formu vymazeme maslem, vylozime pecicim
papirem a rozprostreme do ni uvarené téstoviny. Na né rozloZime orestované Salotky, omyta rajcata

a zalijeme smetanou a tvarohem s vejci. Povrch posypeme nastrouhanym ovcim syrem, vlozime do
trouby vyhraté na 180°C a peCeme 25 minut dozlatova.



