Bramborové placky se Skvarkovym sadlem

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Ve slupce uvarené brambory 600 g
. Skvarkové sadlo 50 g

- Polohruba mouka 100 g

- Hladka mouka 100 g

. Sl 1 1zicka

- Jemné nasekana petrzelka 1 1zice
Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory oloupejte a jemné nastrouhejte, pridejte oba druhy mouky, sul, sddlo a vypracujte
vlacné tésto.
2. Tésto rozdélte na stejné velké kousky, udélejte z nich kulicky a ty pak rozvalejte na pomouceném

vale na tenké placky.

3. Placky usmazte na olejem nebo sadlem potrené panvi nebo je upecte nasucho v predehraté
troubé. Podavejte jako prilohu nebo samotné se salatem.
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