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Suroviny

Porce: 4

- Husi jatra 200 g

- Kureci prsa 100 g

- Smetana ke Slehéni 1.5 dl

- Brandy nebo konak 0.25 dl

. Strouhand citronova kura 1 Spetka

- Mlety bily pepr, mlety zazvor, muskatovy kvét, mleté nové koreni 1 Spetka
. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Maslo na vymazani formicek 1 ks

Doba pripravy: 70 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Kureci maso a husi jatra zbavte vSech blan, nakrajejte na mensi kostky a nechte v mraznicce
vychladit. Jatra vlozte do nozového mixéru a za¢néte mixovat. Pridejte prsa, koreni, citronovou kiru,
brandy a pokracujte v mixovani. Smés osolte, a jakmile zacne hmota houstnout, prilévejte postupné
smetanu.

2. Kdyz se vSechna smetana vstrebam rozdélte hmotu do formicek ve tvaru kalisku lehce
vymazanych maslem. Formicky zakryjte vicky nebo alobalem a postavte do hlubsiho pekace
naplnéného teplou vodou do vysky tri ctvrtin formicek. VSe vlozte do trouby vyhraté na 150°C a
pecte 30-40 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

3. Hotovou pastiku nechte vychladnout, ozdobte ji brusinkami nebo rybizem a podavejte s bilym
pecivem.



