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Suroviny

- korpus

- lucina 400 g

- krupicovy cukr 150 g

- tmava Cokolada 200 g

- vejce 2 ks

- hladka mouka 2 Izice

- zakysana smetana 150 g

- malinovy krém

- maliny 100 g

- mouckovy cukr 4 1zZice

- maizena 0.5 1Zicka

- mékky tvaroh 125 g

- smetana na Slehani 125 ml
- maliny na ozdobeni 1 miska

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Slehacem vy$lehdme lu¢inu s krupicovym cukrem. Po ¢astech priddme vychladlou rozpusténou
cokolddu, vejce, 2 1zice hladké mouky a zakysanou smetanu.

Pripravenou hmotu nalijeme do formicek na muffiny, vylozili jsme je papirovymi kosicky. Peceme pri
110 asi hodinu a nechame vychladnout.

Na krém si maliny kratce povarime s cukrem a maizenou. Pyré propasirujeme a nechame
vychladnout. Tvaroh vyslehdme se smetanou, ke konci Slehani priddme malinové pyré.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Krém podle potreby dochutime cukrem a pomoci cukrarského sacku naneseme na korpusy. Zdobime
cerstvimi malinami.



