Malinovy kolac
Kategorie: Moucniky

Autor: avelebova

Suroviny

- hladkd mouka 250 g

. sul 1 Spetka

- mouckovy cukr 60 g

- maslo 125 g

- vejce 1 ks

- maslo na vymyzani formy 1 ks
- hrubd mouka na vysypani 1 ks
- napln

- salko 1 plechovka

- smetana na Slehani 100 ml

- lucina 250 g

- Zloutek 4 ks

- vejce 1 ks

- dren z 1/2 vanilky 1 ks

- listky tymianu 4 snitka

- maliny 150 g

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z mouky, soli, mouckového cukru, zméklého masla a vejce pripravime tésto. Ve folii ho nechame
hodinu odpocinout v lednicce.

Tésto rozvalime na kulaty plat a vylozime jim vymazanou a vysypanou kola¢ovou formu. V mrazaku
nechame ztuhnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pak dame tésto do trouby na 180 a 15 minut predpékame.

Na néapln si metlickou vyslehame salko se smetanou, lu¢inou, zloutky a celym vejcem. Vmichdme
dren z vanilky aliste¢ky tymianu.

Népln vlijeme na korpus a rozlozime maliny. Dopékame pri 160 asi 40 minut.



