Kolac s kokosem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- maslo 120 g

- mouckovy cukr 120 g

- vejce 3 ks

- hladkd mouka 150 g

- kukuricny skrob 20 g

- prasek do peciva 0.5 balicek

- podmasli 100 ml

- maslo na vymyzani formy 1 ks
- hrubd mouka na vysypani 1 ks
- malinova marmelada 150 g

- maliny 150 g

- kokosova drobenka

- kokos 100 g

- hrubd mouka 50 g

- mouckovy cukr 60 g

- maslo 80 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zméklé maslo utreme s cukrem do pény. Postupné zaslehame vajicka. Pak podmasli pokojové teploty
a smés mouky, kukuri¢ného Skrobu a prasku do peciva.

Tésto dame do vymazaného a vysypaného pekacku. Naneseme marmelddu a posypeme malinami.
Prpravime kokosovou drobenku-promichdme kokos, mouku, mouckovy cukr a zméklé maslo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Rozprostreme na tésto s marmeladou a malinami.
Peceme pri 170 asi 40 minut.



