Dynovy dortik
Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 12

- vejce 5 ks

- krupice 5 lzice

- polohrubd mouka 10 IZice
. sul 1 Spetka

- vanilkovy pudink 1 ks

- mléko 500 ml

- cukr 3 1zice

- zavarena dyné 1 sklenice
. ¢ervena zelatina 1 balicek
. Stava 500 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zloutky oddélime od bilkd.Bilky vySlehdme se $petkou soli dotuha.Ke Zloutkiim priddme cukr a asi
minutu Slehdme.Pak priddme mouku a pomalu zapracujeme snih.Tésto ddme do dortové formy
vylozené pecicim papirem a peceme v predehraté troubé pri 200 stupnich asi 30 min.Mezitim si


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

pripravime pudink a také zelatinu.Oboji nechdme mirné zchladnout,ale obCas musime
promichat.Upeceny korpus nechame vychladnout a poté na néj lijeme pudink.Na pudink dle fantazie
klademe dyni a nakonec vSe prelijeme Zelatinou a dort nechame vychladit v lednici.



