Tiramisu s amarettem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Cukrérské piskoty 2 baleni
- Mascarpone 400 g

. Silna kava 4 cl

- Amaretto 2 cl

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Mouckovy cukr 2.5 lzice

- Kakao 1 1zice

- Mata 1 hrst

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani

Zemeé: Italie

Postup:

Krok 1: Pekac s vySsim okrajem nebo misu obdélnikového tvaru vylozime potravinovou félii. Dno
poklademe cukrarskymi piskoty z jednoho sacku.

Krok 2: Uvarime silnou kavu, kterou smichame s amarettem, a touto smési dostatecné polijeme
vrstvu piskotu tak, aby poradné nasakly.

Krok 3: Syr mascarpone smichdme s vanilkovym a mouc¢kovym cukrem. Touto smési potreme vrstvu
nasaklych piskotll. To vSe znovu opakujeme: piSkoty, smés kévy s amarettem a nakonec opét vrstvu


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

krému z mascarpone.

Krok 4: Posledni vrstvu uhladime pomoci vroubkované stérky, ¢imz se nam vytvori efektni povrch
moucniku.

Krok 5: Nakonec povrch husté posypeme kakaem a moucnik ddme do lednice na nékolik hodin
ulezet. Zdobime matou.



