Pomerancovo - orechové kosicky
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Suroviny

- Pomeranc 2 ks

- Vlasské orechy 100 g

- Vejce 4 ks

. Sul 1 Spetka

- Horka voda 3.5 1zice

- Vanilkovy cukr 1 1zice

- Cukr krystal 200 g

- Hrubd mouka 50 g

. Skrobovéa moucka 50 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Troubu predehrejeme na 200 stupiti. Formu na muffiny vymazeme nebo vylozime papirovymi
ko$icky. Vymackame $tavu z pomerancl. Nasekdme nebo nalameme nahrubo orechy.

2. Z bilki a soli u§lehdme pevny snih. Zloutky s horkou vodou utfeme do hladka, pfiddme cukr a
vanilkovy cukr. Do Zloutkové hmoty postupné zapracujeme metlou snih, mouku, Skrobovou moucku,
prasek do peciva a orechy.

3. Rozdélime tésto do formicek a peceme 15 minut. Thned po vyjmuti, jeSté horké, muffiny 1Zici
postupné polévame pomerancovou Stavou.
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