Piskot s pudinkovym krémem a slehackou
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Suroviny

. TESTO

- Polohruba mouka 200 g

- Vejce 4 ks

- Cukr 200 g

- Horka voda 4 1zice

- Slehacka v prasku 1 bali¢ek
- Strouhand cokolada 150 g
- KREM

- Mléko 0.51

- Jahodovy pudink 2 balicek
- Cukr 4 1Zice

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Tvaroh 1 baleni

- Hera 250 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika
Postup:

Zloutky uSlehédme s cukrem a priddvame po lZicich vodu. Pak vmichdme mouku, nakonec snih z
bilku. Plech vymazeme a vysypeme moukou. Dame péci.

Z mléka, pudinkového prasku a cukru uvarime pudink. Do vychladlého zasSlehame vanil. cukr, tvaroh


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

a Heru.

Upeceny piskot potreme krémem a na krém déame vrstvu Slehacky uslehané podle navodu na sacku.
Povrch posypeme nastrouhanou cokoladou.



