Krachle z jogurtoveho testa
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Suroviny

- Hladka mouka 300 g

- Hera 200 g

- Jogurt 140 g

- Bilek 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z mouky, Hery a jogurtu vypracujeme hladké tésto a nechame bud 1 hodinu v lednici, ale 1épe pres
noc, odpocinout. Bilek rozslehame s vanilkovym cukrem.

Tésto rozvalime a radlem vykraujeme ¢tverce nebo velkym vykrajovatkem kolecka. Povrch tésta
potreme rozslehanym bilkem s cukrem a posypeme skorici. PeCeme ve vyhraté horkovzdusné troubé
na 180st. pri teploté 150st. cca 35 minut. Poddvame pocukrované.
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