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Suroviny

. TESTO

- Hera 200 g

- Hladka mouka 200 g

. Zloutky 2 ks

- Mouckovy cukr 100 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- Strouhany kokos 50 g

- NAPLN

- Mléko 300 ml

- Krupicovy cukr 100 g

- Vanilkovy pudinkovy prasek 1 bali¢cek
- Maslo 100 g

. ZDOBENI

- Broskve 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Heru nakrajime na malé kousky a zpracujeme s prosatou moukou, zZloutky, mouckovym i vanilkovym
cukrem a kokosem na nelepivé tésto. Zabalime ho do félie a ulozime na 30 minut do chladnicky.
Odlezelym téstem vyloZime formicky na koSicky a peceme ho v predehraté troubé pri 180 °C asi 15
minut. Po upeceni nechame korpusy kratce vychladnout ve formickach, pak je vyklopime na kovovou
mrizku a nechame vychladnout uplné.

Z mléka, cukru a pudinkového prasku uvarime husty krém, ktery nechdme za stdlého michéni
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vychladnout. Pak ho rozslehame. Postupné pridavame maslo nakrajené na malé kousky a Slehame,
dokud nevznikne hladky krém.

Broskve omyjeme, osusime, zbavime pecek a duzinu nakrajime na platky. Krém dame do
cukrarského sacku s hladkou trubickou a nastrikdme ho do kosicku. Dozdobime je broskvemi, které
pak potreme dortovym Zelé, pripravenym podle navodu na obalu. Kosi¢ky nechdme asi hodinu v
chladni¢ce odlezet.



