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Suroviny

Porce: 6

- Listové tésto 1 balicek

- Velka jablka 3 ks

- Merunkova marmeléda 1 sklenice

- Piskoty 8 ks

- Rozinky, namocené v rumu 1 hrst

- Vlasské orechy 1 hrst

- Skoricovy cukr 1 balicek

- Vejce na potreni 1 ks

- Mandle a mandlové lupinky 1 hrnek
- Mouckovy cukr na posypani 4 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Listové tésto rozvalejte na pomouceném vale, jablka oloupejte, nakrajejte je na poloviny a vykrajejte
jadrince. PiSkoty nadrtte a nasekejte orechy. Vyvalené tésto rozkréjejte na 6 ¢tvercu o velikosti asi
10 x 10 centimetrt. Doprostred kazdého Ctverce nasypte trochu rozdrcenych piskotu a polozte na né
pulku jablka. Do vykrojeného stfedu mizete nasypat par orisku a dvé tri rozinky a zbytek naplite
marmelddou. Navrch marmelady opét dejte trochu orisku a rozinek a celé jablko posypte skoricovym
cukrem. Okraje kazdého Ctverce potrete rozslehanym vejcem a protilehlé cipy tésta spojte. Aby cipy
u sebe 1épe drzely, zapichnéte navrch do stiedu celou mandli, ktera je pri pec¢eni udrzi pohromadé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Jablka potrete rozslehanym vejcem a vrsek jesté posypte mandlovymi lupinky. Takto pripravena
jablicka vloZte na plech vylozeny pecicim papirem a pecte v troubé predehraté na 180 °C 20 az 30
minut. Podavejte vlazné, pripadné sypané mouckovym cukrem.



