Tvarohove satecky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Hera 1 kostka

- Mékky tvaroh 250 g

- Polohruba mouka 250 g
- NAPLN

- Mékky tvaroh 250 g

- Vejce 1 ks

. Cukr moucka 2 1zice

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- NA OBALENI

- Mouckovy cukr 1 miska
- Hera 1 kostka

- Mékky tvaroh 250 g

- Polohruba mouka 250 g
- NAPLN

- Mékky tvaroh 250 g

- Vejce 1 ks

- Cukr moucka 2 1zice

- Vanilkovy cukr 1 balicek
- NA OBALENI

- Mouckovy cukr 1 miska
- Hera 1 kostka

- Mékky tvaroh 250 g

- Polohruba mouka 250 g
- NAPLN

- Mékky tvaroh 250 g

- Vejce 1 ks

- Cukr moucka 2 lzice

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- NA OBALENI

- Mouckovy cukr 1 miska
- Hera 1 kostka

- Mékky tvaroh 250 g


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

- Polohruba mouka 250 g
- NAPLN

- Mékky tvaroh 250 g

- Vejce 1 ks

- Cukr moucka 2 1zice

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- NA OBALENI

- Mouckovy cukr 1 miska
- Hera 1 kostka

- Mékky tvaroh 250 g

- Polohruba mouka 250 g
- NAPLN

- Mékky tvaroh 250 g

- Vejce 1 ks

- Cukr moucka 2 1zice

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek
- NA OBALENT{

- Mouckovy cukr 1 miska

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

1. Z Hery, tvarohu a mouky zpracujeme tésto. Rozvalime na placku a vykrajujeme ¢tverecky cca 3 x
3 centimetry.

2. Doprostred kazdého ¢tverecku dame tvarohovou napln. Poté jednotlivé rohy preklopime pres sebe
a vytvorime Satecky. Klademe na pecici papir na plechu.

3. V predem rozpalené troubé peceme pri zhruba 180 - 200 stupnich asi 15 minut, pochopitelné
zalezi na typu trouby.

4. Jesté horké SateCky obalujeme v mouckovém cukru smichaném s vanilkovym cukrem.



