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Suroviny

- Filatka uzeného pstruha (a4 100g jedno) 4 ks
- Celer 200 g

- Jablka 200 g

- Vlasské orechy 1 lzice

- Majonéza 50 g

. Zakysana smetana 100 g

. Reficha 1 bali¢ek

. Citron (Stava) 0.5 ks

. Stl na dochuceni 1 $petka

- Pepr na dochuceni 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceska republika

Postup:

Celer ocistime a noZzem okrajime. Jablka oloupeme a vykrajime jadrince. Celer i jablka potom
nakrajime na malé kosticky nebo asi 2 cm dlouhé nudlicky. Vlasské orechy nasekdme nozem na malé
kousky.

Majonézu smichdme se zakysanou smetanou, pridame citronovou stavu, dochutime soli a peprem.
Nuzkami ostrihdme listecky refichy asi z poloviny vanicky a priddme k majonéze. Pridame celer,
jablka a orechy a vSe jemné promichame 1Zici.

Hotovy salat nandame lIzici doprostred talife. Kazdé filatko rozptlime a opatrné opreme o hromadku
salatu. Nakonec posypeme zbytkem rerichy, muzeme ozdobit rajcatkem.
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