Polévka s noky

Kategorie: Polévky

Autor: Lenka

;ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- maslo 50 g

- voda 21

- olivovy olej 3 1zice
- mrkev 4 ks

- jarni zelenina 600 g
- libecek 1 svazek

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- Nocky

- vejce 2 ks

- strouhany syr 50 g
- hruba mouka 100 g
- petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Rozehrejeme maslo s olejem a osmahneme na nich zeleninu.Zalijeme vodou a osolime,pridame
koreni i libecek a privedeme k varu.Kratce povarime.Smichame suroviny na nocky.Vykrajujeme je
lizickou a vklddame do vyvaru,varime jesté asi 3 minuty. Dle chuti polévku dosolime a
dochutime,posypeme petrzelkou.



