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Suroviny

- Drobnéjsi brambory 800 g

- Olej 4 lzice

- Porek 1 ks

- Feferonky 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Tvrdy syr nastrouhany 150 g
. Bylinkové sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Brambory dobre vyperte a v slupce uvarte v osolené vodé do mékka. Hned je proplachnéte studenou
vodou, aby se daly snadnéji loupat. Ve vyssi a Sirsi panvi rozehrejte olej. Vsypte do ni oloupané
brambory a asi 10 min. je opékejte za stalého michéani, dokud se nevytvori zlatd kurka. Pérek
dukladné vyperte a nakrajejte na drobné valecky, zelenou nat na nudlicky. Feferonky nakréjejte na
kolecCka, ¢esnek prolisujeme a vSe pridejte k bramboram a jesté opékejte 5 min. Osolte, opeprete a
na taliri bohaté posypte syrem.
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