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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Brambory 1 kg

- Lucina 1 ks

- Anglicka slanina 50 g

- Taveny syr 1 ks

- Tvrdy syr nastrouhany 50 g

. Cerstvé posekané bylinky 1 hrst
- Mlety bily peprt 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Vydrbané brambory se uvari ve slupce - nesmi se rozvarit. Potom se rozkroji na pulky a vnitrky se
vydlabou. Vydlabané vnitrky brambor se rozstouchaji s lu¢inou, na drobné kosticky pokrajenou angl.
slaninou a ostatnimi ingrediencemi (krom strouh. eidamu). Vznikla pomazanka se nanda zpét do
vydlabanych lodicek, posype se strouhanym eidamem a da na cca 10 min. zapéct do trouby.
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