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Suroviny

- Kureci prsa 3 ks

- Olej 2 lzice

- K4jenské koreni 1 Spetka
- Majonéza 50 g

. Zakysana smetana 75 ¢

- Rajcata 2 ks

- Citrénova stava 1 1zice

- Hlavkovy saléat 50 g

- Toustovy chléb 6 platek
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kureci prsa omyjeme pod studenou tekouci vodou, osuSime, prorizneme napil, odstranime kuzi a
tuk. V pekaci zahrejeme olej, maso osolime, opeprime, vlozime do pekéace a upeceme dozlatova.
Majonézu promichame s citronovou stavou, zakysanou smetanou a osolime. Rajcata a salat omyjeme
a nechame okapat. Rajcata narizneme na platky, salat na Sirsi prouzky. Platky toustového chleba
krizem prorizneme - dostaneme dva trojuhelniky. Natfeme majonézou, Sest pulek oblozime salatem,
rajCaty a nakrajenym pecenym masem. Zakryjeme zbylymi trojuhelniky.
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