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Suroviny

. Sunka 250 g

- Vejce 4 ks

- Tvrdy syr 200 g

- Rajcata 400 g

- Bagety 2 ks

- Porek 250 g

. Zelena petrzelka 1 Spetka
. Zazvor 1 Spetka

- Bazalka 1 Spetka

- Majoranka 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Bagetu pricné proriznéte na stejné poloviny. Vrchni ¢ast bagety odriznéte (asi vl / 5 horni ¢asti).
Cést stredky vyberte tak, aby v bageté zlistala kiirka a asi 1 cm vrstva tésta. Do vzniklé dutiny dejte
nadivku. Nejprve poklademe platky Sunky, na ni rozlozte koleCka pérku a nadrobno nakrajena
rajCata. Osolte a posypte bazalkou a peprem. V hrnku rozmichdme vejce s majorankou, zazvorem a
vSe dobre vyslehame. Zalijte nadivku v bageté. Do vyhraté trouby vloZte na plechu nebo na alobalu
(pozor, aby se vyteklé vejce neprilepili na alobal!) A pecCte asi 5 min. Pak posypte nastrouhanym
syrem, snizte teplotu a jesté 5 min. Dopékame. Kdyz se syr roztaje, vyjméte z trouby a posypeme
petrzelkou.
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