Vykrajovaneé pernicky
Kategorie: Moucniky

Autor: Monyszek
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Suroviny

. Anyz 1 1zicka

- Badyén 1 Spetka

- Hladkd mouka 400 g
- Hrebicek 7 ks

- Jedla soda 1 1zicka

- Hera75¢g

- Med 2 lZice

- Mouckovy cukr 140 g
- Skorice 1.5 1Zicka

- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z veskerych ingredienci zpracujeme tésto, které nechame nejlépe jeden den ulezet na chladném
misté. Druhy den tésto vyvalime a vykrajujeme. PeCeme 15 minut pfi teploté 160 stupit celsia. Po
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vyjmuti z trouby ihned potreme pernicky rozslehanym zloutkem s kakaem, aby byli lesklé a méli
péknou barvu. Az pernicky dostate¢né vychladnou, muzeme je zacit zdobit. Polevu pripravime z 1
bilku, 150 g mouckového cukru a citronové $tavy. Dobarvit polevu mizeme potravinarskymi barvivy.



