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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Bikarbonat 10 g

. Citron (kura) 1 ks

- Cukr 250 g

- Hladka mouka 750 g

- Mleté koreni 1 Spetka

. Kandovana pomerancova kura 1 balicek
- Med 500 g

- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1/2 kg medu rozhrejeme a smichdme s 1/2 kg hladké mouky, vytvorime hladké tésto a nechame
ulezet cca 24 hodin. Z rozvaleného tésta vykrajujeme tvary a klademe na plech. Potirdme vejcem a
peceme. Vychladlé zdobime - malujeme stéteckem bilkovou polevou (mozno i s trochou potr. barviva)

Bilkova poleva = bilek, mouckovy cukr, nékolik kapek citr. §tavy - vSe rozmichame do hladka az se
leskne
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