Vanilkové rohlicky

Kategorie: Moucniky

Autor: Monyszek

Suroviny

- Méslo 340 g

- Cukr moucka 100 g

- Hladkd mouka 420 g

- Mleté orechy 160 g

. Sul 1 Spetka

- Mouckovy cukr na obalovéni 1 miska
- Vanilkovy cukr na obaleni 2 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Na valu nakrajejte maslo na kousky, pridejte mouku, mouckovy cukr a mleté orechy. Rychle
vypracujte hladké tésto, které zabalte do folie a dejte do chladu na nékolik hodin. Tésto rozdélte na
nékolik casti. Z kazdé vypracujte na pomouceném valu tenky valecek, ktery pokrajejte na mensi
kousky - z nich tvarujte rohlicky. Rohlicky kladte na plech vylozeny pecicim papirem. Vlozte do
predehraté trouby a pecte 15 minut pri 180 stupnich. Po upeceni nechte rohlicky na plechu trochu
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zchladnout a potom je jesté teplé obalte ve smési mouckového a vanilkového cukru.



