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Suroviny

- Hladka mouka 300 g

- Mouckovy cukr 200 g

- Hera 200 g

. Zloutky 310 g

- Kakao 20 g

. Citronovéa kura 1 1zicka
- NAPLN

- Krupicovy cukr 180 g

- Kokos 100 g

- SusSené mléko 50 g

- Voda 200 ml

- Med 50 g

- PiSkotové drobecky 50 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Heru s prosetym mouckovym cukrem mirné nahrejeme a vyslehame elektrickym Slehacem. Kdyz
smés castecné zpéni, priddme postupné za stalého slehéni Zloutky a 1Zzi¢ku nastrouhané citronové
kury. Do vyslehané hmoty zamichdme prosetou mouku s kakaem. Tésto ihned v teplém prostredi
zpracovavame. Strikame cukrarskym saCkem s hladkou trubickou malé ovalné piSkotky. V elektrické
troubé peceme pri 180 °C asi 8 minut.

Vodu se suSenym mlékem, medem a cukrem privedeme k varu. Priddme kokos a povarime asi
minutu. Sundame z ohné a nechame vychladnout. Priddme nastrouhané piskotové drobecky a
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nechame odlezet asi hodinu.
Upecené piskotky slepujeme po dvou sobé kokosovou naplni. Jeden konec jazycku namacime do
cokoladové polevy.



