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Suroviny

. TESTO

- Hladka mouka 1.5 hrnek

- Cukr moucka 0.5 hrnek

- Hera 200 g

- Liskové orechy 80 g

. Zloutek 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

. Citronova kura 1 1zicka

- Mletd skorice 0.5 1zicka

- NAPLN

- Hera 250 g

- Cukr moucka 1 hrnek

- SuSené mléko 3 1zice

- Vajecny likér 100 ml

- Vanilkovy cukr 1 balicek

. ZDOBENI

. Cokoladové bila poleva 100 g
- Kandované ovoce na zdobeni 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

V mise nejdrive lehce promisime Heru s mouc¢kovym cukrem a vejcem, priddme ostatni prisady a
nakonec vsypeme mouku s jemné nastrouhanymi liskovymi orisky. Propracujeme v hladké tésto a
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nechame 2 hodiny v chladu odlezet. Poté rozvalime na plat o sile 3 mm a vykrajujeme z jedné
poloviny tésta kolecka a z druhé poloviny tésta hvézdicky. V elektrické troubé peceme pri 200 °C asi
15 minut.

Heru nechame zméknout pri pokojové teploté a vysSlehdme s mouckovym cukrem. Vajecny likér
smichdme se suSenym mlékem a vanilkovym cukrem, priddme do vyslehané Hery a promichame.
Vychladla kolecka plnime likérovou naplni a slepujeme s hvézdickou, kterou namacime v bilé
cokoladé. Zdobime kandovanym ovocem.



