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Suroviny

- Horka ¢okolada 70 g

- Mouckovy cukr 60 g

- Maslo 60 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Vejce 1 ks

- Liskové orisky 120 g

- Polohruba mouka 60 g

. Prasek do peciva 0.5 1zicka
- Bila cokoldda 70 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Do misky dejte nalamanou horkou ¢okoladu, mouckovy cukr, maslo a vSe rozpustte v horké vodni
lazni za stalého michani. Nechte trochu zchladnout, vmichejte vanilkovy cukr, vejce, hrubé nasekané
liskové orisky, polohrubou mouku promichanou s praskem do peciva. Nakonec vmichejte na kosticky
nakrajenou bilou ¢okoladu. Z hmoty délejte na plechu vylozeném papirem na peceni malé hromadky.
Vlozte do predehraté trouby, pecte zvolna cca 10 az 15 minut.
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