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Suroviny

. TESTO

- Hladka mouka polosvétla T650 600 g
- Mouckovy cukr 300 g

- Med 200 g

.- Maéslo 150 g

- Vejce 3 ks

- Mletd skorice 2 1zicka

- Mlety hrebicek 1 1zicka
- Mlety anyz 0.5 1zicka

- Jedla soda 2 1zicka

- NAPLN

- Marmelada 300 g

- Rum 0.4 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cukr, med, maslo, vejce, koreni a jedlou sodu smichame. Po ¢astech vmichdvame mouku, az je tésto
tuzsi a prilis se nelepi. Jeden den nechame tésto odlezet v lednici, zabalené do mikroténového sacku.
Odlezelé tésto vyvalime na tloustku 3-4 milimetru a vykrajujeme pozadované tvary. Vychladlé
pernicky slepujeme marmeladou, kterou jsme predem rozredili rumem. Slepené perni¢ky ozdobime
dle fantazie, nejlépe Cokoladou v kombinaci s bilkovou polevou.
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