Medové trubicky

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Hladka mouka 350 g

- Mouckovy cukr 70 g

- Jedla soda 0.5 1zicka

- Med 80 g

- Vejce 2 ks

. Cokolada na vareni 300 g
- KREM

- Vejce 2 ks

- Krupicovy cukr 200 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- Maslo 250 g

- Rum 1 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mouku smichame s cukrem a se sodou, pridame rozehraty med a vejce a vypracujeme tésto.
Vyvélime je na tenkou placku a z ni vypichdme koleCka o prumeéru asi 5 cm. Naskladame je na plech
vymazany sadlem hodné od sebe, protoze se pri peceni roztecou, a peCeme je v mirné vyhraté troubé
(asi 120 °C) doruzova. Pak je postupné po jednom vyndavame z trouby, ihned natac¢ime na drzadlo
vareCky a zase sejmeme. Vychladlé trubicky naplnime krémem a oba konce namocime do rozpusténé

cokolady.

Krém:


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vejce uslehame s polovinou cukru v pare do zhoustnuti. Nechdme vychladnout. Mezitim utreme
maslo se zbytkem krupicového cukru a s vanilkovym cukrem, ochutime rumem a spojime s
prochladlou hmotou, ktera musi mit stejnou teplotu jako maslo.



