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Suroviny

- Hladka mouka 500 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek

- Cukr moucka 200 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Vejce 2 ks

- Maslo nebo rostlinny tuk 200 g
- Kakao 1 1zice

- Bilek na potreti 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Na val prosejte mouku s praskem do peciva, pridejte cukr moucku a vanilkovy cukr, vejce a
nakrajené maslo. Prisady rozdélte na dvé c¢asti. Do jedné pridejte kakao a dukladné vypracujte tmavé
a pak i svétlé tésto. Z kazdého tésta zvlast vyvalejte plat silny asi 3 mm. Svétly plat potrete bilkem a
na néj polozte kakaovy plat. Oba platy srolujte jako roladu a dejte na 30 minut do lednice.
Vychlazenou roladu nakréjejte na kolecka silna asi 1 cm, vyskladejte je na plech dal od sebe a pecte
v troubé vyhraté na 190 °C.
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