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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Maslo 100 g

- Mleta kéava 0.5 1zicka

- Hladkd mouka 150 g

- Kakao 2 1zice

. Sul 1 Spetka

. Zloutek 1 ks

- Mlety kardamon 0.5 1zZicka
- Cukr moucka 40 g

- Rozpusténa ¢okolada 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z masla, kavy, mouky, kakaa, soli, zloutku, z cukru a kardamonu vypracujte tésto, zabalte je do folie
a dejte na 2 hodiny do lednice. Z vychladlého tésta vytvorte valec¢ek, nakrajejte ho na 40 stejné
velkych kousku a vytvarujte rohlicky. Rohlicky vyrovnejte na plech vylozeny pecicim papirem a pecte
10 az 12 minut v troubé predehraté na 180 °C. Vychladlé rohlicky namocte do poloviny v citronové
nebo ¢okoladové polevé.
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