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Suroviny

- Mleté liskové orisky 300 g

- Mleté mandle 200 g

- Kandovana pomerancova kiira 50 g
- Citronat 30 g

- Cukr krystal 300 g

- Bilky 3 ks

- Rum 3 1zice

- Mouckovy cukr 5 1zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Orisky, mandle, kandovanou pomerancovou kuru, citronat, krystalovy cukr, bilky a 2 1zice rumu
vymichejte na hladké tésto. Zabalte je do folie a na 2 hodiny ulozte do lednice. Vychladlé tésto
rozvalejte nejlépe mezi dvéma vrstvami potravinarské folie, pokrajejte na ctverce a polozte na plech
vylozeny pecicim papirem. V troubé predehraté na 200 °C pecte 6 az 8 minut. Mouckovy cukr
smichejte s 2 1zicemi rumu, smési naplite mikroténovy sacek, odstrihnéte roh a na vychladlé keksy
nakreslete mrizku. Nechte ztuhnout.
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