Syrova zemlovka
Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 5

- Mléko 600 ml

- Vejce 2 ks

- Eidam - strouhany 4 Izice
- Emental - strouhany 200 g
- Chilli - mleté 0.5 1zicka

- Muskatovy orisek 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
. Maslo 1 lzice

- Strouhanka 1 hrst

- Veka 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

MIéko, vejce, nastrouhany syr, chilli, muskatovy oriSek, sul a pepr rozslehame v mise. Veku
nakrajime na 2-3 cm Siroké platky. Do misky, kterou jsme vymazali maslem a vysypali strouhankou,


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

klademe veku, nastrouhany druhy tvrdy syr, veku a celé zalijeme smési z mléka, vejce, syru a koreni.
Nechame 30 minut odlezet. Poté vlozime do pekace s vodou a pec¢eme v predem vyhraté troubé asi
30 minut.



