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Suroviny

- Maslo 75 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Cukr krystal 140 g

- Vejce 1 ks

. Zloutky 2 ks

- Nastrouhana citronové kura 1 1zicka
- Mandlova esence 2 kapka

- Hladkd mouka 200 g

- Mleté mandle 50 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z masla, vanilkového cukru a 100 g krystalového cukru vyslehejte svétly krém. Pridejte vejce, 1
zloutek, citronovou kiru, mandlovou esenci a vareckou vmichejte mouku s praskem do peciva a
mandlemi. Vzniklé tésto rozdélte na polovinu, vytvarujte 2 valecky a dejte na 2 hodiny do lednice.
VéleCky nakrajejte na kousky dlouhé 1,5 cm, dlani z nich vyvélejte valeCky o pruméru tuzky a
vytvarujte precliky. Polozte je na plech vyloZzeny pecCicim papirem a potrete smési se zloutku a jedné
1zicky vody. Potrené precliky posypte zbyvajicim cukrem a upecte v troubé predehraté na 180°C asi

11 minut.
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