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Suroviny

- Hladka mouka 500 g

- Cukr 260 g

- Maslo 260 g

- Vejce 2 ks

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Prdsek do peciva 1 balicek
. Strouhané orechy 100 g

- Nugetu na slepovani 1 sklenice
. Cokoladové poleva 300 g

- Orechy na zdobeni 1 hrnek
- Kokos na zdobeni 1 hrnek

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Hladkou mouku smichejte s praskem do peciva, pridejte oba cukry, maslo, vejce a mleté orechy. Z
prisad vypracujte hladké tésto a nechte v lednici alespon pil hodiny odpoc¢inout. Na vélu vysypaném
hladkou moukou vyvalejte tésto na plat a vykrajujte kolecka. Pecte je v troubé vyhraté na 150 °C asi
10 minut. Po vychladnuti slepujte nugetou, slepené kolacky polijte cokoladou a ozdobte kokosem
nebo orechy, strouhanymi nebo vcelku.
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