Srdicka s marmeladovou naplni

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Recepty.cz

Suroviny

- Hladka mouka 200 g

- Mleté liskové orechy 50 g

- Pudinkovy prasek s ¢okoladdovou prichuti 1.5 balicek
- Cukr krystal 80 g

. Strouhand pomerancova kura 1 1zicka
- Pernikové koreni 0.5 1zicka

- Kyprici prasek do peciva 1 1zicka

- Maslo 80 g

. Sul 1 Spetka

- Vejce 1 ks

- Voda podle potreby 1 1zice

- NA ZDOBENI A PLNENI

- Cukr krystal 50 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Mleta skorice 1.5 1zicka

- Jahodova marmelada 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Mouku, orechy, pudinkovy prasek, cukr, pomeranc¢ovou kuru, pernikové koreni, prasek do peciva
a Spetku soli dikladné promichejte. Pridejte méslo a vejce a vypracujte hladké tésto. Pokud je tésto
priliS suché a drobi se, pridejte trochu vody. Jesté jednou promichejte, z tésta vytvarujte bochanek,
zabalte ho do foélie a dejte do lednice asi na hodinu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

2. Na pomoucené desce rozvalejte tésto na plat silny asi 3 mm a formickou z néj vykrajujte srdicka.
RozloZte je na plech vylozeny pecicim papirem a pecte v troubé 10 az 12 minut.

3. Cukr krystal a vanilkovy cukr smichejte se skorici. SrdiCka slepujte po dvou marmeladou a obalte
v cukrovo-skoricové smési.



