Slepovane pecivo
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Polohruba mouka 350 g

- Cukr moucka 100 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek

. Zloutky 2 ks

- Mleta skorice 2 Spetka

- Nastrouhana citronové kura 2 1zicka
- Maslo 300 g

- Oloupané mleté mandle 200 g

- Malinovy dzem 1 sklenice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Na val prosejte mouku, udélejte dulek, do néj vlozte dva zloutky, pridejte oba cukry, citronovou kiru
a mletou skorici. Pridejte pokrajené maslo, mleté mandle a z prisad vypracujte hladké tésto, které
dejte na nékolik hodin do chladu. Z tésta vyvalejte plat silny asi 2 az 3 mm a formic¢kou vykrajujte
nejruznéjsi tvary. Vyrovnejte je na plechy vylozené pecicim papirem a upecte v troubé vyhraté na
180 °C. Slepujte po dvou malinovym nebo jinym pikantnim dZzemem. Podavejte posypané cukrem

mouckou.
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