Marcipanové korenene kulicky s mandlemi
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Suroviny

- Marcipan 250 g

- Mleta skorice 2 1zicka

- Mlety kardamom 1 Spetka

- Mlety badyén 1 Spetka

- Mlety hrebicek 1 Spetka

- Mleté nové koreni 1 Spetka

- Nastrouhana citronové kura 1 1zicka
. Celé loupané mandle 40 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. Marcipan rozdrobime do misy, pfiddme koreni, citronovou kuru a $tavu, dobr'e propracujeme a
prohnéteme, aby se koreni rovnomérné zapracovalo do mandlové hmoty, a podle potfeby muzeme
pridat trochu mouckového cukru, aby hmota nelepila. Hmotu prendame na val posypany mouckovym
cukrem a vyvélime tenci valecek. Rozkrajime ho na 20-25 stejné velkych dili a vytvarujeme v dlanich
malé kulicky.

2. Celé mandle nasucho oprazime, podélné rozpulime a do kazdé kulicky vlepime ze tii stran pulku
mandle. Nechame oschnout pri pokojové teploté a potom uchovame v uzavrené nadobé na chladném
suchém misteé.
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