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Suroviny
- Marcipan 250 g

. Jadra vlasskych orechl 200 g
- Horka ¢okoladova poleva na ozdobu 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemé: Ceské republika

Postup:

1. Marcipan prohnéteme s trochou cukru a na vale popraseném mouckovym cukrem vyvalime na plat
silny 0,5-1 cm. Malymi tvoritky, asi 3-4 cm v pruméru, vypichujeme z hmoty kyticky, klademe je na
plech nebo tac vylozeny pecicim papirem a nechame oschnout pri pokojové teploté.

2. Rozehratou ¢okoladovou polevou na stred kazdé kyticky udélame kapku a vlepime polovinu
orechového jadra. Potom cukrovi ozdobime tenkym praminkem polevy a nechdme ztuhnout.

Uchovame v suchu a chladu v uzavrené krabici.
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