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Suroviny

- Méslo 175 g

- Cukr moucka 175 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek
. Sul 1 Spetka

- Vejce 3 ks

- Mouka (typ 405) 250 g

- Kakao 40 g

. Cokolada na vareni 150 g
- Smetana ke Slehani 100 g
- NA 0ZDOBU

- Bily marcipan 200 g

- Cukr moucka na popraseni 4 Izice

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. V mise utreme maslo s cukry a soli a zaslehame vejce, Slehame, dokud hmota nenabude a nezbéla.
Mouku prosejeme s kakaem, promichdme a vmichdme do naslehané hmoty. Téstem naplnime
cukrarsky sacek a na plech s pecicim papirem nastiikame su$enky ve tvaru kocicich jazycku asi 4 cm
dlouhé.

2. Pe¢eme v troubé na 175° asi 12 minut. Nechame vychladnout. Mezitim svarime smetanu,
stdhneme z ohné a rozpustime v ni nalamanou ¢okolddu, nechame zchladnout a proslehame.
Krémem spojime vzdy dva jazycky. Uprostred prevazeme provazkem vyrobenym z marcipanu a
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uvazeme na maslicku a poprasime mouckovym cukrem.



