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Suroviny

- Hladka mouka 280 g

- Maslo 250 g

. Zloutky 3 ks

- Studena voda 1 1zice

. Citronova kura 1 1zicka

- Vanilka 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Vejce na potreni okraji 1 ks

. TreSnova marmelada 0.5 hrnek

- Cukr krystal na posypani 0.5 hrnek
- Bila cukrarska poleva na zdobeni 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Na véle zpracujeme mouku, nakrajené maslo, zloutky, vodu, kuru, vanilku a sul na vla¢né hladké
tésto. To zabalime do félie a nechame v chladnicce 1-2 hodiny odlezet. Pak tésto rozvalime na
pomouceném véle na plat silny 3 mm a vypichujeme z néj tvoritkem kolecka o pruméru 4-5 cm.

2. Na polovinu kolecek dame trochu marmelady. Okraje tésta potreme rozslehanym vejcem,
prehneme pres napln a spojime. TastiCky klademe na plech s pecicim papirem asi 2 cm od sebe a
povrch tasticek propichame vidlickou. Pe¢eme na 175° asi 9-11 min., dokud okraje nezacnou
zlatnout, vyjmeme, jesté teplé sypeme cukrem a nechame vychladnout. Poté okraje zdobime
praminkem rozehraté polevy.
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