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Suroviny

- Maslo 100 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek
. Bilky 100 g

- Hladkd mouka 100 g

- Cokoladové poleva 200 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. Predehrejeme si troubu na 200 stupni. Méslo vySlehame s tretinou mouckového cukru a
vanilkovym cukrem do bilé pény. Bilky uslehdme se zbylym cukrem na pevny snih.

2. Do naslehané maslové hmoty zlehka zapracujeme prosetou mouku a snih z bilkl a téstem
naplnime cukrarsky sacek s hladkou trubickou. Na plech vylozeny pecicim papirem nastrikdme
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Upecené suSenky stahneme z plechu a nechame vychladnout.

3. Cokoladovou polevu rozpustime ve vodni 14zni a naméac¢ime do ni vZdy polovinu kazdého jazycku.
Jazycky polozime na mrizku nebo na pecici ¢i voskovany papir, dozdobime na povrchu tenkym
praminkem polevy a nechame zaschnout.
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