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Suroviny

- Bilky 2 ks

- Mleté neloupané mandle 200 g

- Mouckovy cukr 180 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Mandlovy likér 1 1zice

- Mandlova esence 0.5 1zicka

. Strouhand citronova kura 1 1zicka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. Z bilk( uslehdme snih a zaslehdme do néj cukry. Vmichdme mandle, likér, esenci a kiru. Téstem
naplnime cukrovy sacCek a na plech s pecicim papirem nastiikame kopecCky, max. 4 cm v pruméru ve
vzdalenosti asi 2,5 cm od sebe.

2. Pe¢eme na 160° asi 20-25 minut dozlatova. Amaretti musi byt krehké, ale uvnitr mékké. Po
vyjmuti z trouby nechame asi 10 minut na plechu. Pri podavani poprasime mouckovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

