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Suroviny

Porce: 8

- Hladka mouka 300 g

. Sul 1 Spetka

- Maslo 230 g

- Studena voda 120 ml

- Citronova stava 1 1zicka

- Vejce na potreni 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

. Skoricovy cukr 1 1zice

- Cukr moucka na popraseni 1 hrnek

Doba pripravy: 85 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. V mise promichame prosatou mouku se soli a priddme polovinu davky ztuhlého masla. Hnétacem
nebo $piCkami prstt promichame maéslo s moukou na hrubou drobenku a postupné zapracujeme
studenou vodu s citronovou Stavou tak, aby tésto bylo kompaktni. Z tésta udélame kouli, zabalime ji

do folie a dame na chvili zchladit.

2. Na pomouceném véle vyvalime obdélnikovy plat o rozmérech 25x40 cm. Zbylé tuhé maslo
nakrajime na tenké platky, polovinu uchovame v chladni¢ce a polovinu platki rovnomérné rozlozime

1 cm od kraje kratsi strany na dvé tretiny tésta.
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3. Volnou tretinu tésta prehneme pres tésto s maslem a z druhé strany prelozime tésto i s maslem na
prelozenou cast, takze ndm vznikne maly obdélnik ze tri vrstev tésta prolozenych maslem. Rozvalime
ho na obdélnik piivodni velikosti a postup skladéni opakujeme se zbylymi platky tuhého masla.
Slozeny maly obdélnik zabalime a dame chladit na 20 minut do chladniCky. Potom opét rozvélime na
obdélnik 25x40 cm a prelozime po delsi strané a potom po kratsi strané na poloviny, zabalime a
dame na hodinu chladit.

4. Troubu predehrfejeme na 220 stupid. Tésto rozpulime a vyvéalime na pomouceném véle na 2
obdélniky silné asi 3-4 mm. Prvni plat potfeme vejcem, posypeme obéma cukry a prekryjeme druhym
platem tésta. Z tésta vykrajime tvoritkem hvézdy o pruméru asi 8-10 cm a rozlozime je na plech
vylozeny pecicim papirem.

5. MenSimi tvoritky ve tvaru hvézd nebo nozem na povrchu tésta vytlacime ozdobné obrysy, povrch
potreme rozslehanym vejcem a peceme v troubé predehraté na 200° asi 15-20 minut dozlatova.
Galetky stahneme z plechu a nechame vychladnout.



