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Suroviny

- Mouckovy cukr 125 g

- Maslo 250 g

- Hladka mouka 350 g

- Vejce 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Kakao 30 g

- Vanilkovy cukr na obaleni 2 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. V mise nechdme zméknout maslo, prisypeme mouckovy cukr, pridame vejce a vSe vyslehame do
pény. Vmichame mouku a zpracujeme v hladké tésto. Rozdélime ho na dva dily a do jednoho
vpracujeme kakao.

2. Obé tésta nechdme v lednici alespon 2 hodiny odpocinout. Vyvalime z kazdého tésta 1,5 mm silny
plat a polozime je na sebe. Platy stoCime do roladdy o praméru cca 3 cm. Z rolady krajime 5 mm silna
kolecCka, ktera skladdme na plech vyloZeny pecicim papirem.

3. Troubu si rozehrejeme na 150 °C. KoleCka peceme asi 15 minut ve vyhraté troubé a hned po


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

upeceni je obalujeme ve vanilkovém cukru.



