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Suroviny

- Mlécna cokolada 125 g

- Horka ¢okolada 150 g

. Slehacka 125 g

- Silna varena kava 3 1zice
- Maslo 70 g

- NA POTAH

- Bila cokoldda 200 g

. Cokolada na vareni 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. Slehac¢ku nalijeme do kastriilku a ptivedeme k varu. Pfiddme naldmanou ¢okoladu, uvatenou kavu
a vSe prevarime. Smés nechame vychladit.

2. Uvarenou smés prelijeme do nadoby a robotem ji dobre vySlehdme. Prendame do cukrarského
sacku s rezanou trubickou. Na plech rozprostreme pecici papir a néj nastrikame asi 3 cm dlouhé
lanyZze a nechame ztuhnout.

3. Bilou ¢okoladu nahrubo nastrouhame, ¢okoladu na vareni rozpustime ve vodni 1azni. Lanyze
potahneme v rozpusténé ¢okoladé, hned obalime v nastrouhané bilé cokoladé a nechame ztuhnout.
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