Kokosoveé rohlicky s cokoladou
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Suroviny

- Hladka mouka 300 g

- Mouckovy cukr 100 g

- 100% tuk 200 g

- Strouhany kokos 130 g

- Vejce 1 ks

- Prasek do peciva 1 Spetka
- Mléko 2 1zice

- KREM

- Mléko 250 g

- Cukr50g

- Vanilkovy cukr 10 g

- Pudinkovy prasek 40 g

- Maslo 200 g

- NA 0ZDOBU

- Strouhany kokos 1 hrnek
- Kakao 50 g

. Cokolada 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. Tuk rozpustime a primichame cukr s kokosem a priddme mouku smichanou s praskem do peciva,
vejce a trochu mléka. Vypracujeme tésto, zabalime do folie a nechame alespon dvé hodiny odlezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

2. Mezitim smichame mléko s cukrem a zahrejeme. Kdyz se cukr rozpusti, trochu mléka odlijeme
stranou a promichdme s pudinkovym praskem. Zbytek mléka privedeme k varu, prilijeme mléko s
pudinkem a 3 - 4 minuty povarime. Uvareny pudink béhem chladnuti ¢asto proslehame. Do pudinku
pak zapracujeme maslo a kakao a vySlehame do pény.

3. Z tésta tvorime rohlicky a peCeme v predehraté troubé 10 - 15 minut. Krém pomoci cukrarského
sacku strikdme na rohlic¢ky, po ztuhnuti prelijeme cokoladovou polevou a sypeme kokosem.



