Vosi hnizda
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Orechy 100 g

- Maslo 60 g

- Mouckovy cukr 160 g
- Kakao 2 1zice

- Rum 2 1zice

- Mléko 2 1zice

- Piskoty 20 ks

. KREM

. Zloutky 2 ks

- Maslo 100 g

- Mouckovy cukr 80 g
- Rum 1 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani
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Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Orechy promichame s cukrem a kakaem. Pridame rum, mléko a zméklé maslo. VSe promichame a
vypracujeme v hladké tésto. Tésto nechame v lednici ztuhnout. Mezitim si pripravime napln. Zloutky
utfeme s mouckovym cukrem. Primichdme zméklé maslo a rum a vymichame v hladky krém.

2. Z tésta vytvorime kulicku, obalime v krystalovém cukru a vlozime do formicky, kterou jsme také
vysypali cukrem. Prstem udélame do stredu dalek a do néj strikneme trochu krému. Zakryjeme
pisSkotem, opatrné primackneme, ilem ve formiCce opatrné pooto¢ime a poté vyklepneme. Lepsi je
pouzit novéjsi oteviraci formu, se kterou se pracuje lépe. Hotové uly ddme na tac a nechame v
lednici ztuhnout.



